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Geography of Venezuela: a Culinary Experience, Limited
Edition, XXI Century es el Ganador por Venezuela en los
Premios Gourmand World Cookbook Awards, en la ca-
tegoria Bi12 translation y categoria C14 Latin America.
Ud. Este afio, participaron 225 paises en total en la com-
petencia. Puede ver la lista completa de los ganadores
2020 en la pagina web: www.cookbookfair.com

El siguiente enlace: Gourmand_Awards_General_
Presentation_2019_11.pdf, le mostrara una presentacién
general de los Premios Gourmand Awards, incluyendo
nuestro Gourmand World Summit 2019 en la UNESCO,
El evento internacional sobre gastronomia frente a la
Torre Eiffel, y la ceremonia de premiacién en Macao el
pasado mes de julio.

En los documentos anexos, encontrara la informa-
cidén para nuestros eventos 2020, asi como la informa-
cién relacionada con el Certificado de Ganador y calco-
manias.

Felicitaciones y mis mejores deseos para el 2020

Edouard Cointreau
Presidente Gourmand Awards
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PREMIOS GOURMAND WORLD
COOKBOOK AWARDS

Los Premios Gourmand World Cookbook Awards
se fundaron en 1995 por Edouard Cointreau. Cada afio,
este premio honra los mejores libros de vino y gastrono-
mia, tanto impresa como digital, asi como gastronomia
audiovisual.

En 2019, hemos tenido la participacién de 225 pai-
ses y regiones en estos prestigiosos reconocimientos, la
Unica competencia internacional del sector, es gratuita,
y admite todos los idiomas.

Cada afio, Gourmand otorga el premio en algin
lugar especial de gastronomia. La ceremonia siempre
brinda una gran oportunidad de conocer personas rela-
cionadas con la gastronomia y sus publicaciones. Miles
de editores, autores, chefs y periodistas participan en
este tipo de eventos.

Los Premios Gourmand han sido siempre compa-
rados con los premios “Oscar” sobre peliculas, estdn ba-
sados en los Juegos Olimpicos y su espiritu.

En la actualidad, reconocemos todo el contenido
sobre comida y bebidas, sea impreso o digital, pagado
o gratuito, privado o publico, editores comerciales o au-
to-financiados, grandes o pequefios, con igual oportuni-
dad para cada uno.

Los Premios Gourmand son una oportunidad Uni-
ca para crear la imagen de la cultura gastrondmica en
un pafs, y mostrar su espiritu al mundo.
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